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Рост потребления продукции агропромышленно�
го комплекса вполне закономерно подталкивает
производителей к увеличению ее выпуска . Наибо�
лее логичным в данной ситуации является повыше�
ние уровня автоматизации и технологической эф�
фективности производства, а не простое укрупне�
ние его мощностей.

Одно из важнейших мест в технологической це�
почке производства и хранения продукции, к при�
меру, мяса птицы занимает холодильное оборудо�
вание, поскольку от слаженного взаимодействия его
компонентов зависит эффективность работы всей
системы. При этом большая роль отводится тепло�
обменным аппаратам, особенно при реализации
проектов реконструкции холодильных систем в не�
стандартных условиях и с несоответствующей кон�
фигурацией оборудования. Уже не в первый раз та�
кая задача решается с помощью теплообменного
оборудования итальянской компании LU�VE S.P.A.

Примером может служить Белорусская птицефаб�
рика ОАО «КЛЕНОВИЧИ», где в 2012 г. был мо�
дернизирован цех забоя и переработки цыплят�
бройлеров с использованием для этой цели специ�
альных воздухоохладителей производства LU�VE.

Вот что рассказывает об этом проекте Максим До�
машкевич, заместитель начальника отдела промыш�
ленного холода компании «ХОЛОДОН» , осуществ�
лявшей поставку и пуск в эксплуатацию инженерной
системы птицефабрики: «Заказчик поставил перед
нами непростую задачу – для многократного увели�
чения производительности комплекса установить в
холодильных камерах конвейерные системы Z�об�
разного типа пропускной способностью 3000 тушек�
бройлеров в час (!). За это время температура каждой
тушки (средняя масса 2,2...2,4 кг) должна понизиться
с 39до 4 оС. Такая задача  была успешно решена дву�
мя среднетемпературными централями (на базе вин�
товых компрессоров) холодопроизводительностью
до 0,5 МВт, укомплектованных воздухоохладителями,
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специально  изготовленными компанией LU�VE, с на�
клонно установленными вентиляторами. Это сдела�
но для того, чтобы весь поток охлаждающего воздуха
был направлен непосредственно на нитку конвейера».

В настоящее время система стабильно функцио�
нирует на расчетной холодопроизводительности. В
планах заказчика – дальнейшее расширение и раз�
витие птице�мясного направления.

Кроме воздухоохладителей с наклонными венти�
ляторами компания LU�VE предлагает и другие спе�
циальные изделия: воздухоохладители с вентилято�

рами напорного типа, туннельные и встраиваемые
воздухоохладители для шоковой заморозки, а так�
же многие другие уникальные решения для любого
направления промышленного холода.

Более полную информацию и перечень
предлагаемого оборудования можно найти
на официальном сайте  www.luve.it или получить
у специалистов Российского офиса компании LU�VE
по адресу:
г.Москва, ул.Большая Новодмитровская, д.23, стр.6
Тел. +7(495)685 93 96, факс +7(495)685 93 55
office@luve�russia.com


